


A PARTAGER

Planche de charcuterie Corse et son fromage 24,00€
Jambon Corse, coppa, lonzu, saucisson, confiture de figues

Calamars panés sur leur lit de roquette 10,00€
Mayonnaise a I’ail et aux fines herbes
Focaccia 9,00€

Sel, huile d’olive, origan

NOS SALADES

Salade César 18,00€

Salade, tomates, poulet pané aux cornflakes, crotitons de pain aux herbes,
oeuf dur, sauce César, parmesan

Salade de chévre 20,00€
Salade, tomates, toasts de cheévre, noix, panzetta, vinaigrette au miel
Salade fraicheur 22,00€

Salade, tomates, melon, avocat, billes de mozzarella, saumon fumé

Tartare de saumon & avocat, salade 25,00€
Yaourt grec, citron

Tartare de boeuf au couteau, frites, salade 25,00€
Capres, sauce Worcestershire, oignon rouge, persil, ketchup, moutarde, Tabasco

NOS PATES

Spaghetti aux gambas 26,00€

Bisque de crustacés, persil

Rigatoni a la truffe et parmesan 25,00€
Spaghetti carbonara a Pitalienne 18,00€
Guanciale, oeuf, parmesan

Calamarata aux calamars 25,00€
Sauce tomate, bisque de crustacés, persil

Gnocchi au gorgonzola 17,00€
Gnocchi sauce tomate 14,00€

Supplément burrata 5,00€



NOS PIZZAS

Marguerite 10,00€
Sauce tomate, mozzarella
Reine 12,00€
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons
Reine blanche 12,00€
Créme fraiche, mozzarella, jambon, champignons
Végétarienne 14,00€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, 1égumes grillés
Cheévre miel 15,00€
Creme fraiche, mozzarella, chévre, miel
4 fromages 14,00€
Creme fraiche, mozzarella, chévre, gorgonzola, emmental
Chorizo 15,00€
Sauce tomate, mozzarella, chorizo
La Rustica 16,00€
Sauce tomate, mozzarella, champignons, lonzu, oeuf, oignons caramélisés
Quattro Stagioni 14,00€
Sauce tomate, mozzarella, olives noires, artichauts, jambon blanc, champignons
Corse 14,00€
Sauce tomate, mozzarella, figatellu, tomme corse, tomates confites
Bufalina 16,00€
Base mozzarella, tomates cerises, jambon corse, bufala, basilic frais
Supplément 2,00€
MENU ENFANT MENU CORSE
12,00€ 25,00€
Un sirop au choix : Grenadine, fraise, citron, 1/4 de pichet de vin Casanova
péche, menthe, orgeat ou anis rouge, rosé ou blanc

Plat au choix Assiette de charcuterie
Mini burger (steack haché, cheddar) Plat au choix

et ses frites ) X
Sauté de veau aux olives, calamarata

ou Poulet pané aux cornflakes, Civet d 1 . .
accompagné de frites ou de pates ou Civet de sanglier, rigatoni

ou Cannelloni au brocciu et épinards
Une boule de glace au choix

Dessert au choix
JUSQU’'A 12 ANS Fiadone

ou Assiette de fromages corses,
confiture de figues



NOS VIANDES

Entrecote Simmental (env. 300g), frites 20,00€

Tagliata de boeuf, pommes de terre grenailles 25,00€
Roquette, parmesan, persillade

Magret de canard entier, pommes de terre grenailles,

sauce au miel 20,00€
Filet de boeuf, purée maison & sa sauce au poivre...... 28,00€
Burger classique, frites 18,00€

Steak haché, cheddar, salade, tomate, sauce cocktail

Burger italien, frites 211,00€

Steak haché, roquette, mozzarella, tomates confites, huile de basilic, panzetta

Sauce au choix 3,00€
Gorgonzola, forestiéere, poivre, miel, aneth

Suppléments H,00€

Frites, pates, salade, légumes, purée de patates douces, risotto,
pommes de terre grenailles, purée maison

Supplément frites cheddar 0,00€
Coeur de saumon snacké 260,00€
Risotto, purée de patates douces, légumes, sauce a ’aneth

Tentacules de poulpe grillés en persillade 25,00€
Pommes de terre grenailles aux petits Iégumes et tomates cerises,

piment d’Espelette doux

Filet de daurade 20,00€

Duo de purées : patate douce et purée maison, légumes, sauce vierge

Tataki de thon aux deux sésames 26,00€
Wok de légumes facon thai au soja salé-sucré, purée de patates douces

NOS SPECIALITES CORSES

Sauté de veau aux olives, calamarata 21,00€
Civet de sanglier, rigatoni 20,00€

Cannelloni au brocciu et épinards 20,00€



NOS DESSERTS

Profiterole de I’Oasis 12,00€
Tiramisu au canistrelli 9,00€
Créme brulée 8,00€
Flan a la noix de coco 10,00€
Fiadone 10,00€
Brochette de fruits (sauche chocolat, chantilly) 10,00€
Ile flottante aux fraises et pistaches 10,00€
Assiette de fromages corse, confiture de figues 11,00€
NOS COUPES GLACEES

La bueno 13,00€

2 boules praliné Nuciola, 1 boule vanille, Nutella chaud, Kinder Bueno, chantilly

Canistrelli surprise 15,00€
1 boule canistrelli, 1 boule praliné Nuciola, 1 boule vanille, Nutella chaud,
chantilly, brisure de canistrelli

Pistache lover 13,00€

2 boule pistache, 1 boule chocolat, chocolat chaud, chantilly, brisure de pistaches

Coco paradise 12,00€
1 boule coco, 1 boule mangue, 1 boule yaourt, chantilly

Smarties sunset 15,00€
1 boule fraise, 1 boule Smarties, 1 boule vanille, chantilly, Smarties

La dame blanche 10,00€
Glace vanille, chocolat chaud, chantilly

Colonel 9,00€

Glace citron, vodka

NOS PARFUMS DE GLACE

La boule 3,00€
Supplément chantilly, chocolt chaud, Nutella 150€

Cremes glacées
Vanille, chocolat, praliné Nuciola, café, canistrelli, rhum raisin, noix de coco, pistache, smarties, yaourt

Sorbets

Fraise, framboise, mangue, citron



EAUX MINERALES

St Georges

33cl 2,00€
50cl 5,80€
1L 500€
Orezza

33cl 540€
50cl 4 80€
1L 580€
BOISSONS CHAUDES
Café 1,/0€
Décaféiné 1,/0€
Double café 540€
Noisette 2,00€
Café au lait 220€
Chocolat chaud 540€
Café, chocolat chaud viennois
(chantilly) 5,80€
Cappuccino 520€
Thé 500€
DIGESTIFS

Eau de vie 400€
Myrte 400€
Limoncellu 400€
Cognac Henessy

Very Special /,00€
BIERES

Heineken 25c¢l 4 50€
Desperados 33cl 5950€
Pietra Ambrée 25cl 550€
PRESSION

Pietra Blonde 25cl 5600€
Pietra Blonde 50cl /,00€
Monaco 25cl 5,80€
Panaché 5,80€
CHAMPAGNES

Ruinart Blanc 175,00€
GH-MUMM 90,00€
MUSCAT PETILLANT
Nuit Bleue 75cl 55,00€

SODA & JUS

Coca 25cl 550€
Coca Zero 25cl 350€
Ice Tea Péche 33cl 550€
Liptonic 33cl 350€
Limonade verre 25cl........ 350€
Oasis Tropical 33cl 350€
Schweppes Agrumes 33cl........ 550€
Orangina 25cl 350€
Jus de fruit 20cl 590€
Pomme, ananas, ACE, orange, tomate

Sirop 1.50€

Grenadine, fraise, citron, péche, menthe, orgeat, anis

COCKTAILS
Spritz 9,50€

Apérol, prosecco, Orezza, rondelle d’orange

Capo Spritz blanc ou rouge...9 Y (€

Cap Corse Mattei, muscat

Limoncellu Spritz 950€
Limoncellu, muscat, Orezza, rondelle de citron
Mojito 10,00€

Rhum, citron vert, menthe fraiche, Orezza,
sucre de canne

Mojito fraise 10,50€
Rhum, citron vert, purée de fraise, menthe fraiche,
Orezza, sucre de canne

Mojito passion 10,50€

Rhum, citron vert, purée de passion, menthe fraiche,
Orezza, sucre de canne

Pina Colada 10,00€
Rhum, jus d’ananas, créme de coco
Basil Smash 10,00€

Gin, jus de citron, basilic, sirop de sucre

VIRGINS COCKTAILS

Virgin Mojito /50€
Citron vert, menthe fraiche, Orezza, sucre de canne
Virgin Mojito fraise..... 8,00€

Citron vert, purée de fraise, menthe fraiche, Orezza,
sucre de canne

Virgin Mojito passion... 8,00€

Citron vert, purée de passion, menthe fraiche, Orezza,
sucre de canne

WHISKY

Ballantine’s 500€
Johnnie Walker Red Label....5 00€
Jack Daniel’s /,00€
RHUM

Don Papa /50€
Diplomatico /50€

Havana Club Brun 500€




APERITIES

Verre de vin 550€
Rouge, rosé, blanc

Verre de vin supérieur...... /,00€
Rouge, rosé, blanc

Martini 5,00€
Rouge, rosé, blanc

Pastis 250€
51, Casanis, Ricard

Cap Corse 5,00€

Blanc, rouge

Coupe de muscat pétillant.....5> 00€

Coupe de Prosecco............ 5,00€
Kir 500€
Cassis, péche

Bailey’s 400€
Suze 4,00€
Get 27 500€
Malibu 5,00€
Vodka 500€
Gin 500€

VINS BLANCS

Domaine de Tanella «Alexandra»

AOP Corse Figari 75cl..... 55,00€
Domaine Orenga de Gaffory
AOP Patrimonio 75cl......... 34,00€

Domaine Pero Longo
AOP Corse Sarténe BIO

75cl 31,00€
50cl 19,00€
Clos Culombu

AOP Corse Calvi 75cl.... 52.00€
San Ghjuva Riserva

AOP Vin de Corse 75cl..... 29,00€
Domaine Alta Bianca

IGP lle-de-Beauté 75cl........ 25,00€

ﬁ L'Oasis Ghisonaccia

>
<

PICHET CASANOVA

1/4 litre 400€
1/2 litre 8,00€

Rouge, rosé, blanc

VINS ROSES

Domaine Fiumicicoli
AOP Corse Sarténe 75cl.... 54 00€

Domaine Castellu di Baricci
AOP Corse Sarténe 75cl...... 52,00€

Domaine Pero Lon%(;)

AQP Corse Sarténe BIO 50c¢l.19 00€
Domaine Maestracci «<E PROVE»
AQOP Corse Calvi 75cl.... 50,00€
Clos Culombu

AQOP Corse Calvi 75cl....... 52.00€
Domaine Alta Bianca

IGP lle-de-Beauté 75cl...... 25,00€

VINS ROUGES

Domaine Fiumicicoli
AOP Corse Sarténe 75cl.... 54,00€

Domaine Pero Longo
AOP Corse Sarténe BIO

75cl 31,00€
50cl 19,00€
Clos Culombu

AQOP Corse Calvi 75cl.... 52.00€
Domaine de Tanella «Alexandra»
AOP Corse Figari 75cl... 55,00€
Domaine Orenga de Gaffory

AQOP Patrimonio 75cl.... 5400€
San Gl}juvz‘l Riserva

AOP Vinde Corse 75cl..... 29,00€

ROUTE DE LA MER 20240 GHISONACCIA |1 06 16 40 61 92

Menu available on our website

‘ ' Menu disponibile sul nostro sito web



